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La restauration a Beynost

La commune de Beynost met en place un marché de restauration
pour une durée de quatre ans regroupant plusieurs établissements de la Ville.

i Restauration scolaire Centre de loisirs GABI Centre Communal
Péle Petite Enfance Maternelle & Elémentaire Maternelle & Elémentaire d’Action Social

N




23 472 REPAS servis EN MATERNELLE
43 632 REPAS skrvis EN ELEMENTAIRE

I

0000 465 enfants en moyenne 200 places assises

w a la cantine au restaurant scolaire
|.I.| I.I.l (170 enfants maternelle | + 64 places assises

+ 295 enfants élémentaire) au Petit Resto

29 employés
gﬂ 14 Animatrices / animateurs 10 368 présences enfants
9 Atsem en roulement sur les ateliers méridiens
S'?g\ 4 Béférentes de section durant I'année scolaire 2024-2025
1 Coordinateur du Temps méridien

) (7 200 enfants en 2023-2024)
1 Responsable de service



Presentatlon de Ia cuisine centi

O U Atelier

TOQUE SENS

par sodeXo




« C'est a partir du prodvuit et de la saison

Ela bo el tiO n d esre pa S que I'on doit construire notre menu. »
— occoc

Menus élaborés ‘ Des menus qui valorisent le patrimoine agricole &f le
par notre par notre terroir de notre région

diététicienne equipe fje @ Des produits locaux
production

@ B Des produits bio et locaux

- I
Loi EGalim = 50% de produits durables :

40% de produits issus de I'agriculture biologique
10% de produits sous signe de qualité officielle

| Isabelle DESCLOZEAUX, Responsable Projet Alimentaire Territorial
' établit le lien entre les partenaires locaux et la cuisine.

/
/ . . \ Nos partenaires locaux du territoire
Fruit 100% bio
Boeuf et ceuf 100% bio e
1 menu tout bio par mois Pays Lyonnals ;r‘ BIOAPRO
Poissons issus de la péche durable @ LDC o #ime,  WSICABA
Viande francaise et majoritairement locale ‘i} - "\Vr & -
Pain local i ¢ Gty Mewm PRINCE

KBO% de produits locaux intégrés dans les menUS/ SAINTIEAR \ ~ Julien

. e
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L'organisation des groupes & des équipes

N

Romaric
Coordinateur Temps Méridien

Référente MATERNELLE

Carole

Océane
Référente SELF

Marine
Référente ELEMENTAIRE

PETITE SECTION

Effectif moyen
de 50 enfants

3 animatrices
+ 9 ATSEM en rotation
sur la pause méridienne

Vs

MOYENNE SECTION

Effectif moyen
de 55 enfants

4 animatrices

~

GRANDE SECTION

Effectif moyen
de 65 enfants

4 animatrices

SELF

(Entrée,
débarrassage et
surveillance)

110 Places assises

4 animatrices

COUR &
ATELIERS

Effectif moyen de
185 enfants

4 animatrices

Valérie
Référente ANIMATIONS




Organisation du temps d’accueil méridien
(TAM)

TAM
MATERNELLE REPAS MAISON
ECOLE ECOLE
RESTAURANT SCOLAIRE MATERNELLE

RESTAURANT SCOLAIRE ELEMENTAIRE
ECOLE ECOLE
REPAS MAISON ELEMTEI-I\\IIYI!AIRE

Ce service gratuit accueille

20 enfants en Maternelle de 11h30 a 12h00
30 enfants en Elémentaire de 13h30 a 14h —



Organisation du restaurant scolaire
Coté Maternelle




Organisation du restaurant scolaire
Coté Elementaire
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La vie du Temps méridien
Les animations et les ateliers

y ‘,_“ ‘




La vie du Temps méridien
L'organisation des récréations

RECREATION

ELEMENTAIRE
RECREATION

MATERNELLE




La vie du Temps méridien
La formation des personnels

-

Répartition de I'équipe en fonction
des diplébmes de l'enfance et de
Ianimation

' En cours de

formation

6%




Esriantbia,
compnEinr o

A Lo Valorisation de nos biodéchets
Du 1¢" janvier au 14 novembre 2025

2 Vos biodéchet '
2 ~'S Nourrissent |es sols localement
n

0708 KILOS oment
. ” o7 .. NOUS évito '
de biodéchets tries Féquiv o it 3: .
| 1752 KILOS la production de Paris-Istanpy|
de compost produit |
v, quivont nourrir S
- 971m2 de terres

La période du 1°' janvier au 14 novembre 2025 correspond a 199 jours ouvrés (avec mercredis et vacances scolaires).
La période indiquée a comptabilisé 83 670 convives soit 0,116 grammes de déchets par convive et par repas
(déchets non consommables compris).

A titre informatif, d’aprés les derniéres données de I'’Agence de I'Environnement et de la Maitrise de I'Energie (ADEME),
le gaspillage alimentaire moyen en restauration scolaire se situe autour de 110 a 120 grammes par convive et par repas
Y 4 i \
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04 78 55 83 40
jeunesse@Vville-beynost.fr
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